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36 34.69 36 31.42 36 34.41 36 30 36 34.68 36 31.45 36 31.31 36 31.62

ОД ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 4 9 16 1 2362 166 2178 1306 788 84 18 434 434 262 168 4 582 72 510 308 190 12 354 354 206 124 24 432 72 348 188 130 30 12 356 350 206 138 6 6 204 22 182 136 38 8

ОУП Общие учебные предметы 3 5 9 1 1426 108 1306 706 540 60 12 298 298 162 134 2 394 48 346 186 152 8 268 268 144 104 20 352 60 286 146 114 26 6 78 72 40 30 2 6 36 36 28 6 2

ОУП.01 Русский язык 4 2 144 12 129 87 38 4 3 34 34 24 10 42 6 36 24 10 2 28 28 20 8 40 6 31 19 10 2 3

ОУП.02 Литература 4 2 188 12 173 169 4 3 50 50 50 66 6 60 58 2 28 28 28 44 6 35 33 2 3

ОУП.03 Иностранный язык 2 4 190 14 176 172 4 50 50 50 68 8 60 58 2 28 28 28 44 6 38 36 2

ОУП.04 Математика 5 1 4 414 22 386 224 156 6 6 80 80 46 32 2 108 14 94 56 38 80 80 48 32 68 8 60 34 24 2 78 72 40 30 2 6

ОУП.05 История 2 4 190 14 176 130 42 4 50 50 38 12 68 8 60 44 14 2 28 28 22 6 44 6 38 26 10 2

ОУП.06 Физическая культура 13 24 136 12 124 16 108 34 34 4 30 42 6 36 4 32 28 28 4 24 32 6 26 4 22

ОУП.07 Основы безопасности жизнедеятельности 4 76 6 70 52 18 28 28 22 6 48 6 42 30 12

ОУП.08 Астрономия 6 36 36 28 6 2 36 36 28 6 2

ОДБ.09 Индивидуальный проект 4 52 16 36 36 20 20 20 32 16 16 16

УПВ
Учебные предметы по выбору из обязательных 
предметных областей

1 4 4 624 36 582 380 184 18 6 136 136 100 34 2 188 24 164 122 38 4 86 86 62 20 4 80 12 62 42 16 4 6 134 134 54 76 4

УПВ.01 Родной язык 5 54 54 30 22 2 54 54 30 22 2

УПВ.02 Информатика 5 80 80 24 54 2 80 80 24 54 2

УПВ.03 Химия 4 13 2 306 22 278 202 68 8 6 80 80 58 20 2 108 14 94 70 22 2 58 58 42 14 2 60 8 46 32 12 2 6

УПВ.04 Биология 3 24 184 14 170 124 40 6 56 56 42 14 80 10 70 52 16 2 28 28 20 6 2 20 4 16 10 4 2

ДК Дополнительные предметы, курсы по выбору 3 312 22 290 220 64 6 144 144 112 32 168 22 146 108 32 6

ДК.01 Основы общественных наук 6 116 8 108 82 24 2 54 54 42 12 62 8 54 40 12 2

ДК.02 Основы экономической теории 6 80 6 74 56 16 2 36 36 28 8 44 6 38 28 8 2

ДК.03
Основы физики в профессиональной 
деятельности

6 116 8 108 82 24 2 54 54 42 12 62 8 54 40 12 2

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 17 3 24 3470 234 1526 789 689 48 90 178 22 150 86 58 6 6 282 18 108 56 48 4 12 258 22 122 68 50 4 6 432 14 82 40 40 2 12 256 18 124 52 70 2 6 660 44 274 123 143 8 18 612 50 334 180 144 10 12 792 46 332 184 136 12 18

ОП Общепрофессиональный цикл 2 3 14 904 104 788 393 367 28 12 112 12 100 62 34 4 58 6 52 26 24 2 36 4 32 24 6 2 30 2 28 2 26 250 32 212 91 115 6 6 214 26 188 88 94 6 204 22 176 100 68 8 6

ОП.01
Основы микробиологии, физиологии питания, 
санитарии и гигиены

1 62 6 56 38 16 2 62 6 56 38 16 2

ОП.02
Основы товароведения продовольственных 
товаров

2 58 6 52 26 24 2 58 6 52 26 24 2

ОП.03
Техническое оснащение и организация 
рабочего места

1 50 6 44 24 18 2 50 6 44 24 18 2

ОП.04
Экономические и правовые основы 
производственной деятельности

7 50 6 44 30 12 2 50 6 44 30 12 2

ОП.05 Основы калькуляции и учета 6 60 8 46 30 14 2 6 60 8 46 30 14 2 6

ОП.06 Охрана труда 8 40 4 36 26 8 2 40 4 36 26 8 2

ОП.07
Иностранный язык в профессиональной 
деятельности

7 40 4 36 34 2 40 4 36 34 2

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 6 54 4 50 25 25 54 4 50 25 25

ОП.09 Физическая культура 57 68 114 14 100 8 92 30 2 28 2 26 32 4 28 2 26 26 4 22 2 20 26 4 22 2 20

ОП.10
Эстетика и дизайн оформления кулинарных и 
кондитерских изделий

8 100 10 84 40 42 2 6 50 6 44 24 20 50 4 40 16 22 2 6

ОП.11
Этика и психология профессиональной 
деятельности/Психология личности и 
профессиональное самоопределение

6 42 6 36 20 14 2 42 6 36 20 14 2

ОП.12 Основы финансовой грамотности 3 36 4 32 24 6 2 36 4 32 24 6 2

ОП.13 Эффективное поведение на рынке труда 8 40 4 36 24 10 2 40 4 36 24 10 2

ОП.14

Информационные технологии в 
профессиональной деятельности/Адаптивные 
информационные и коммуникационные 
технологии

6 62 10 52 14 36 2 62 10 52 14 36 2

ОП.15 Экологические основы природопользования 7 48 6 42 32 8 2 48 6 42 32 8 2

ОП.16 Основы предпринимательской деятельности 8 48 6 42 32 8 2 48 6 42 32 8 2

ПЦ Профессиональный цикл 15 10 2566 130 738 396 322 20 78 66 10 50 24 24 2 6 224 12 56 30 24 2 12 222 18 90 44 44 2 6 432 14 82 40 40 2 12 226 16 96 50 44 2 6 410 12 62 32 28 2 12 398 24 146 92 50 4 12 588 24 156 84 68 4 12

ПМ.01
Приготовление и подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента

3 2 290 22 106 54 48 4 18 66 10 50 24 24 2 6 224 12 56 30 24 2 12

МДК.01.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и хранения кулинарных 
полуфабрикатов

1 66 10 50 24 24 2 6 66 10 50 24 24 2 6

МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов

2 74 12 56 30 24 2 6 74 12 56 30 24 2 6

УП.01.01 Учебная практика 2 РП час 72 72 нед час нед час 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час нед

ПП.01.01 Производственная практика 2 РП час 72 72 нед час нед час 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час нед

ПM.01.ЭК Экзамен по модулю 2 6 6 6 6

Всего часов по МДК 140 106

ПМ.02
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 
закусок разнообразного ассортимента

3 2 654 32 172 84 84 4 18 222 18 90 44 44 2 6 432 14 82 40 40 2 12

МДК.02.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

3 50 8 36 16 18 2 6 50 8 36 16 18 2 6

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

4 166 24 136 68 66 2 6 64 10 54 28 26 102 14 82 40 40 2 6

Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучения по циклам)
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УП.02.01 Учебная практика 4 РП час 180 180 нед час нед час нед час 108 нед 3 час 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед

ПП.02.01 Производственная практика 4 РП час 252 252 нед час нед час нед час нед час 252 нед 7 час нед час нед час нед час нед

ПM.02.ЭК Экзамен по модулю 4 6 6 6 6

Всего часов по МДК 216 172

ПМ.03
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного ассортимента

3 2 636 28 158 82 72 4 18 226 16 96 50 44 2 6 410 12 62 32 28 2 12

МДК.03.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

5 66 8 52 28 22 2 6 66 8 52 28 22 2 6

МДК.03.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

6 132 20 106 54 50 2 6 52 8 44 22 22 80 12 62 32 28 2 6

УП.03.01 Учебная практика 6 РП час 180 180 нед час нед час нед час нед час нед час 108 нед 3 час 72 нед 2 час нед час нед

ПП.03.01 Производственная практика 6 РП час 252 252 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 252 нед 7 час нед час нед

ПM.03.ЭК Экзамен по модулю 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 198 158

ПМ.04

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих сладких блюд, 
десертов, напитков разнообразного 
ассортимента

3 2 356 18 110 68 38 4 12 356 18 110 68 38 4 12

МДК.04.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких блюд, 
десертов, напитков

7 48 8 37 25 10 2 3 48 8 37 25 10 2 3

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких блюд, 
десертов, напитков

7 86 10 73 43 28 2 3 86 10 73 43 28 2 3

УП.04.01 Учебная практика 7 РП час 144 144 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 144 нед 4 час нед

ПП.04.01 Производственная практика 7 РП час 72 72 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 час нед

ПM.04.ЭК Экзамен по модулю 7 6 6 6 6

Всего часов по МДК 134 110

ПМ.05

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий разнообразного 
ассортимента

3 2 630 30 192 108 80 4 12 42 6 36 24 12 588 24 156 84 68 4 12

МДК.05.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

8 66 10 53 35 16 2 3 42 6 36 24 12 24 4 17 11 4 2 3

МДК.05.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

8 162 20 139 73 64 2 3 162 20 139 73 64 2 3

УП.05.01 Учебная практика 8 РП час 144 144 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 144 нед 4

ПП.05.01 Производственная практика 8 РП час 252 252 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 252 нед 7

ПM.05.ЭК Экзамен по модулю 8 6 6 6 6

Всего часов по МДК 228 192

Учебная и производственная практики час 1620 1620 нед час нед час 144 нед час 108 нед час 324 нед час 108 нед час 324 нед час 216 нед час 396 нед

Учебная практика час 720 720 нед час нед час 72 нед час 108 нед час 72 нед час 108 нед час 72 нед час 144 нед час 144 нед

    Концентрированная час 720 720 нед час нед час 72 нед час 108 нед час 72 нед час 108 нед час 72 нед час 144 нед час 144 нед

    Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

Производственная практика час 900 900 нед час нед час 72 нед час нед час 252 нед час нед час 252 нед час 72 нед час 252 нед

    Концентрированная час 900 900 нед час нед час 72 нед час нед час 252 нед час нед час 252 нед час 72 нед час 252 нед

    Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

Государственная итоговая аттестация час 72 72 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2

Демонстрационный экзамен час 72 72 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2

час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 
АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ

21 12 40 1 5904 400 3704 2095 1477 132 108 612 22 584 348 226 10 6 864 90 618 364 238 16 12 612 22 476 274 174 28 6 864 86 430 228 170 32 24 612 18 474 258 208 8 12 864 66 456 259 181 16 18 612 50 334 180 144 10 12 864 46 332 184 136 12 18

4Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 2 4 1 6 1 5 4

2 3

Зачеты (без учета физ. культуры) 2 2 2 1 1

Экзамены (без учета физ. культуры) 1 2 1 4 2 3

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП

2 

КОНСУЛЬТАЦИИ по О

2 

7 7 2 7 

7 7 2 7 

25 2 

25 2 

2 3 2 4 4 

2 3 2 4 4 

20 2 3 

9 3 9 6 11 

20 2 3 

7 

45 4 3 

7 

5 

7 

4 

2 

4 

5 



1 Экз Комплексный экзамен 4
[4] ОУП.01 Русский язык q э

э
[4] ОУП.02 Литература q э

2 Диф. зач Комплексный диф. зачет 8
[8] ПП.05.01 Производственная практика q э

э
[8] УП.05.01 Учебная практика q э

3 Диф. зач Комплексный диф. зачет 7
[7] ПП.04.01 Производственная практика q э

э
[7] УП.04.01 Учебная практика q э

4 Диф. зач Комплексный диф. зачет 6
[6] ПП.03.01 Производственная практика q э

э
[6] УП.03.01 Учебная практика q э

5 Диф. зач Комплексный диф. зачет 6
[6] ДК.02 Основы экономической теории q э

э
[6] ДК.01 Основы общественных наук q э

6 Диф. зач Комплексный диф. зачет 6
[6] ОУП.08 Астрономия q э

э
[6] ДК.03 Основы физики в профессиональной деятельности q э

7 Диф. зач Комплексный диф. зачет 2
[2] УПВ.03 Химия q э

э
[2] УПВ.04 Биология q э

8 Диф. зач Комплексный диф. зачет 2
[2] ОУП.01 Русский язык q э

э
[2] ОУП.02 Литература q э

9 Диф. зач Комплексный диф. зачет 2
[2] ПП.01.01 Производственная практика q э

э
[2] УП.01.01 Учебная практика q э

10 Диф. зач Комплексный диф. зачет 4
[4] ПП.02.01 Производственная практика q э

э
[4] УП.02.01 Учебная практика q э

11 Экз Комплексный экзамен 7

[7]
МДК.04.01 Организация приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких блюд, десертов, 
напитков

q э

э

[7] МДК.04.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 
горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков

q э

12 Экз Комплексный экзамен 8
[8] МДК.05.01 Организация приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
q э

э

[8] МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

q э

№ Вид контроля
Наименование

комплексного вида
контроля

Семестр [Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование дисциплины/МДК
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